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Ata da defesalapresentacédo do Trabalho de Conclusdo de Curso de Mestrado do Programa
o de Pds-graduacdo em Nutri¢do - CCS da Universidade Federal de Pernambuco, no dia 20
UFFE de fevereiro de 2024.

ATA N°566

Aos vinte dias do més de fevereiro de dois mil e vinte e quatro, as treze horas e trinta minutos, em sesséo
publica realizada de forma remota, teve inicio a defesa de Dissertacdo intitulada Desenvolvimento de
Revestimentos Comestiveis a Base de Casca de Abacaxi (Ananas comosus L.) e Amido de Inhame (Dioscorea
alata) para Aplicacdo em Acerolas (Malpighia emarginata D.C.) do(a) mestrando(a) Maria Brigida Fonseca
Galvéo, na area de concentracdo Ciéncia dos Alimentos, sob a orientacdo do(a) Prof.(a) Téania Licia Montenegro
Stamford e coorientacdo do(a) Prof.(a) Maria Elieidy Gomes de Oliveira. A Comissdo Examinadora foi aprovada
ad referendum pela Coordenacéo do Programa de Pés-Graduacdo, em 26/01/2024, sendo composta pelos(as)
examinadores(as): Jenyffer Medeiros Campos Guerra, do Departamento de Engenharia Quimica da Universidade
Federal de Pernambuco; Marcos Antdnio Barbosa de Lima, do Departamento de Biologia da Universidade
Federal Rural de Pernambuco; e Carlos Eduardo Vasconcelos de Oliveira, do Departamento de Nutri¢do do
Centro Universitario UNIESP. Apds cumpridas as formalidades conduzidas pelo(a) presidente da comissao,
professor(a) Jenyffer Medeiros Campos Guerra, o(a) candidato(a) ao grau de Mestre(a) foi convidado(a) a
discorrer sobre o conteido do Trabalho de Dissertac8o. Concluida a explanacdo, o(a) candidato(a) foi arguido(a)
pela Comissdo Examinadora que, em seguida, reuniu-se para deliberar e conceder, o(a) mesmo(a), a mencéo
APROVADA. Para a obtencdo do grau de Mestre(a) em Nutri¢cdo, o(a) concluinte devera ter atendido todas as
demais exigéncias estabel ecidas no Regimento Interno e Normativas Internas do Programa, nas Resolucdes e
Portarias dos Org&os Deliberativos Superiores, assim como no Estatuto e no Regimento Geral da Universidade,
observando os prazos e procedimentos vigentes nas normas.

Dr. CARLOSEDUARDO VASCONCELOSDE OLIVEIRA

Examinador Externo a Instituicdo

Dr. MARCOSANTONIO BARBOSA DE LIMA, UFPE

Examinador Interno

Dra. JENYFFER MEDEIROS CAMPOS GUERRA, UFPE

Presidente

MARIA BRIGIDA FONSECA GALVAO
Mestrando(a)
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FOLHA DE CORRECOES
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Autor: MARIA BRIGIDA FONSECA GALVAO

Titulo: Desenvolvimento de Revestimentos Comestiveis a Base de Casca de Abacaxi (Ananas
comosusL.) e Amido de Inhame (Dioscor ea alata) para Aplicacdo em Acerolas (Malpighia
emarginata D.C.)

Banca examinador a:

CARLOS EDUARDO VASCONCELOSDE Examinador Externo a Instituicéo
OLIVEIRA

MARCOS ANTONIO BARBOSA DE LIMA Examinador Interno

JENY FFER MEDEIROS CAMPOS GUERRA Presidente

Ositens abaixo deverdo ser modificados, conforme sugestéo da banca

1. [x] INTRODUCAO

Sem alteragdes. Encontra-se bem escrita e adequada. Apds uma andlise minuciosa da introducdo da dissertacéo, €
evidente que a autora apresentou um texto bem estruturado e coeso. Os objetivos do estudo estéo claramente
delineados, proporcionando ao leitor uma compreensao precisa do propdsito e darelevanciada pesquisa. Além
disso, arevisdo daliteratura é abrangente e atualizada, demonstrando o dominio do tema e a capacidade da
autora de contextualizar seu trabalho dentro do contexto académico e cientifico. A introducéo of erece uma visao
amplado problema de pesquisa e estabel ece uma base sdlida para o desenvolvimento do restante do trabalho. As
referéncias utilizadas sdo

pertinentes e contribuem para fundamentar os argumentos apresentados. Com isso, a autora demonstra uma
habilidade notével na redacédo académica e na articulacdo dos elementos essenciais de uma dissertacdo. Em
suma, aintroducdo € um ponto de partida solido para o estudo proposto, refletindo o comprometimento e a
competéncia da autora na conducao da pesquisa.

2. [x] REVISAO BIBLIOGRAFICA

Ver napagina 14 quadro 1 devera ser tabela. Pagina 17, tem duas linhas vazias dentro do quadro. Retirar os
simbolos databela 1 e deixar apenas os nimeros. Tabela 3 retirar alinhalateral e os simbolos de percentual .
Bem escrita e pertinente ao tema da dissertacdo. Apds uma andlise cuidadosa da revisdo bibliogréfica
apresentada na dissertacdo, € notavel o esforco da autora em transcrever de forma clara e objetiva os temas
relevantes para a pesquisa. A abordagem sobre a acerola demonstra uma compreensdo solida daimportancia
desse fruto na nutri¢cdo, bem como das suas caracteristicas fisico-quimicas e composicionais. Além disso, a
exploragdo das perdas pos-colheita da acerola evidencia a preocupagdo com aspectos préticos e aplicados,
contribuindo para uma compreensdo abrangente dos desafios enfrentados na cadeia produtiva. A discussdo sobre
0s revestimentos aplicados a frutos pés-col heita revela uma pesquisa cuidadosa e atualizada sobre técnicas para
prolongar avida (til e aqualidade dos aimentos. O destague dado ao potencial do uso do amido de inhame no
desenvolvimento de revestimentos comestiveis é particularmente relevante, visto que
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evidencia a busca por solugdes sustentéveis e de baixo custo para melhorar a conservagao dos produtos agricolas.
Além disso, aandlise do potencia do uso da casca do abacaxi como revestimento de frutos

comestiveis mostra uma abordagem inovadora e eco-friendly, alinhada com as tendéncias atuais de pesquisaem
nutricao e tecnologia de alimentos. As referéncias utilizadas ao longo da revisdo bibliogréfica sdo atualizadas e
pertinentes, enriquecendo substancialmente o embasamento tedrico da dissertacdo. A autora demonstra
habilidade em selecionar fontes confidveis e relevantes, o que fortalece a credibilidade e a solidez do trabalho. O
cuidado em abordar temas emergentes e a utilizacdo de evidéncias

cientificas recentes evidenciam o rigor académico e a dedicacdo da autora a pesquisa. Em suma, arevisdo
bibliogréfica apresentada na dissertacéo revela um esforco notavel por parte da autora em explorar temas
relevantes e atuais na area de nutricdo, bem como em embasar sua pesquisa em evidéncias solidas e atualizadas.
A clareza na exposicao dos temas, aliada a selecéo criteriosa das referéncias, contribui para o enriquecimento do
trabalho e para sua relevancia no contexto académico e cientifico.

1. [X] METODOLOGIA

Sem alteragdes. M etodol ogia adequada aos objetivos. E evidente o cuidado e a pertinéncia da metodologia
empregada no estudo. A abordagem adotada para avaliar os efeitos do revestimento na conservagéo da acerola
demonstra coeréncia com os objetivos propostos, proporcionando uma compreensao mais profunda dos
potenciais beneficios desse processo. No entanto, foram identificadas algumas correcfes necessérias,
particularmente em relacdo a formatacdo das equactes utilizadas e a metodol ogia de andlise microbiol 6gica de E.
coli, que carece de uma atualizagéo paraincorporar métodos mais contemporaneos. Apesar das corregoes
apontadas, € importante ressaltar que tais questdes ndo comprometem a qualidade geral do trabaho. As
correcdes sugeridas sdo de natureza técnica e podem ser facilmente implementadas, contribuindo para aprimorar
aprecisdo e arobustez dos resultados obtidos. Além disso, a complementacdo da andlise estatistica de acordo
com os métodos empregados nos resultados fortal ecera a fundamentac&o tedrica e a confiabilidade dos dados
apresentados. Dessa forma, recomenda-se a aprovacdo da dissertacdo de mestrado com as devidas corregtes
mencionadas. A autora demonstrou competéncia ha conducdo da pesquisa e na elaboragéo do trabalho,
evidenciando um profundo interesse pelo tema e um sélido embasamento tedrico. Com as gjustes sugeridos, a
dissertacdo podera contribuir significativamente para 0 avanco do conhecimento na &rea de conservacdo de frutas
e no desenvolvimento de revestimentos comestivei's, consolidando-se como uma contribui¢do valiosa para a
comunidade académica e para o setor alimenticio.

2. [x] RESULTADOS OBTIDOS

Péagina 47, comecgar a discussdo, apds atabela 6, a partir da sequéncia de dados, para facilitar o entendimento do
texto. Tabela 7 seria quadro e ndo tabela. Tabelas 10 e 11 colocar quais sdo os padrfes, referéncia. Resultados
excelentes respondendo aos objetivos propostos e facilmente sera publicado. Os resultados apresentados
demonstram uma abordagem promissora para a conservacdo da acerola, explorando uma alternativa sustentavel e
inovadora por meio do uso de materiais biodegradavels. Embora tenham sido identificadas algumas correcdes
necess&rias nas tabel as e gréficos, essas questdes sdo de natureza técnica e ndo comprometem a validade dos
achados. Foi sugerida aimplementacdo de uma nova estatistica para 0 acompanhamento da perda de peso
durante o armazenamento das acerolas revestidas, tanto sob refrigeracdo quanto em

temperatura ambiente. Essa proposta indica um avanco significativo no monitoramento dos efeitos do
revestimento ao longo do tempo, proporcionando uma andlise mais abrangente e detalhada dos resultados. A
discussdo dos dados durante a defesa da dissertagéo evidenciou arelevancia e o impacto das descobertas para a
area de alimentos, destacando aimportancia desse estudo para a comunidade académica e para
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o setor produtivo. E importante ressaltar que a mestranda recebeu as orientagdes necessérias para redizar as
corregoes sugeridas nos resultados, as quais foram encaminhadas de forma escrita apés a defesa. Essas
modificacBes contribuirdo para a melhoria da apresentacéo dos dados e para a precisao das conclusies
alcangadas. No entanto, é fundamental enfatizar que as corregdes propostas ndo comprometem o andamento
geral do estudo, que continua a ser uma contribuicéo significativa para 0 avango do conhecimento na érea de
alimentos, especialmente no que diz respeito ainovacdo de embalagens e a conservagéo de frutas. Colocar
explicito qual foi aformulacdo G porque facilita a compreensdo dos resultados obtidos. Adequadas aos
resultados obtidos.

A conclusdo alcancada nesta dissertacdo estd em total consonancia com os objetivos e os achados do estudo,
destacando a viabilidade e o potencial do revestimento a base de farinha de abacaxi na conservagdo de acerola.

1. [x] CONCLUSOES

Apresentou brilhantemente sua defesa e respondeu a todas as perguntas.

COMENTARIOS GERAIS:

Aprovada. O mestrando fez uma excel ente apresentacéo e defesa do sua dissertacdo, portanto, concedo parecer
favoravel a aprovacdo. Apds andlise da dissertacéo intitulada"DESENVOLVIMENTO DE REVESTIMENTOS
COMESTIVEIS A BASE DE CASCA DE ABACAXI (Ananas comosus L.) EAMIDO DE INHAME
(Dioscorea alata) para APLICACAO EM ACEROLAS (Malpighia emarginata DC) de autoria da aluna Maria
Brigida Fonseca Galvéo, verificou-se que o trabalho apresenta uma contribuic¢ao significativa para o campo de
estudo em questdo. A metodol ogia empregada demonstrarigor e consisténcia, embora tenham sido identificadas
pequenas lacunas que podem ser facilmente corrigidas, como ainclusdo de uma andlise mais aprofundada sobre
aaplicacdo da amostra. Além disso, os resultados obtidos sdo consistentes com as hip6teses levantadas, embora
sugira-se uma revisao minuciosa das analises estatisticas para garantir maior robustez. Com isso, recomendo a
aprovacdo da dissertacdo com peguenas corregdes, que ndo comprometem a qualidade do trabalho apresentado.
Apbs arealizacdo das corregdes sugeridas, a dissertacdo apresentada pela aluna Maria Brigida atendeu
sati sfatoriamente aos requisitos estabel ecidos para obtencdo do grau de mestre. As modificagdes realizadas na
metodologia e nos resultados foram pertinentes e contribuiram para uma melhor fundamentac&o tedricae
consisténcia dos dados apresentados. Portanto, com base na avaliag&o realizada, recomendo a aprovagdo da
dissertag8o e a concessdo do titulo de mestre em Nutrig&o.

Prof. TANIA LUCIA MONTENEGRO STAMFORD
Orientador(a)
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